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Le Blanc des Maels 100% Colombard Pays d’OC

Vin Bio vinifié sans sulfites

Terroir et environnement : Sur les rives du canal du midi entre Roubia et Argens minervois, les terres sont argilo limono
calcaires

Cépage : 100% colombard Densité de plantation : 4500 pieds a I'hectare
Vinification et élevage : Le Colombard est récolté début septembre. Pressurage direct et vinification a 18°C.

Mode cultural : Nos vins sont certifiés BIO depuis 2011. Depuis 2014, les nouvelles plantations sont menées en
Agroforesterie. En effet nous plantons des haies autour de nos parcelles ainsi que des arbres et des nichoirs au milieu
des vignes. L'objectif étant de ramener de la biodiversité. En paralléle nous mettons en place un couvert végétal dans les
rangs afin de ne plus labourer et de stocker le carbone dans le sol.

Dégustation : Coup de Cceur Guide au Hachette des Vins 2023 « Un Colombard affriolant qui a enchanté le jury. Le nez
complexe, loin des caricatures, passe en revue le fruit jaune confit, 'amande fraiche, le tilleul et le citron. Jamais
exubérante mais tactile, ample et caressante, puis tonique en finale, la bouche restitue ce fruit raffiné et y ajoute un
soupcon de douceur (4g/L de sucres résiduels) qui attise la gourmandise de I'ensemble. Avec des viandes blanches et des
cuisines épicées. » Alcool : 12.5% Vol.
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Cuvée Collection Printemps Eté
2024 Vin de Pays d’Oc
Me¢daille d’Argent au Challenge
Millésime Bio 2025
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